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Kirikkale'nin geleneksel tatlari
gelecege tasiniyor

Kirikkale Il Kiiltiir ve Turizm Miidiirii Neslihan Aktas,
diunyaca unlu sef Huseyin Sipalin'in onculugiinde
Sehit Ali Tonga Mesleki ve Teknik Anadolu Lisesi
ogrencileriyle bir araya gelerek, Kirikkale’'nin yoresel
yemeklerini hazirladi.

Kirikkale il Kiiltiir ve Turizm Mudiirii Neslihan Aktas, diinyaca nlii
sef Hiseyin Sipalinin organizatérliglinde, Sehit Ali Tonga Mesleki
ve Teknik Anadolu Lisesi 6grencileriyle bir araya gelerek
Kirikkale'nin zengin mutfak kiltdrind tanitti. Etkinlik, hem
genclerin geleneksel tatlarla tanigmasini hem de bu degerleri
gelecek nesillere aktarmayi amagcladi.






LEZZETLER GENCLERLE YENIDEN KESFEDILDI

Sef Hiseyin Sipalin'in énciliginde gerceklesen uygulamali
etkinlikte, 6grenciler Kirikkale mutfaginin essiz lezzetlerini
6grenip, hazirlama firsati buldu. Katiimeilar, Kirikkale'nin yéresel
yemeklerini hazirlarken biyik bir heyecan ve ilgiyle ¢alistilar.
Etkinlik, sadece genclerin mutfak becerilerini gelistirmekle
kalmayip, ayni zamanda sehrin kiiltirel mirasini yagatmaya
yonelik dnemli bir adim oldu.




YORESEL YEMEKLER SEF REHBERLIGINDE OGRENDI

[| Miidiirii Neslihan Aktas, etkinlikte yaptidi konusmada, yéresel
mutfagin, Kirikkkale'nin kiltlrel zenginliklerinin dnemli bir pargasi
olduguna dikkat ¢ekti. Aktas, "Yoresel mutfagimiz, kiltdrel
mirasimizin &dnemli bir parcasidir. Bugiin burada genclerimizle
birlikte bu essiz tatlar hazirlayarak geleneklerimizi gelecege
tasiyoruz. Bu etkinligin hem 6grencilerimize ilham verecegdine hem
de Kirikkale mutfagini daha genis kitlelere tanitacagimiza
inaniyorum,’ dedi.

Program, 6grencilerin hazirladigi yemeklerin sunumu ve tadimi ile
sona erdi. Katihmcilar, Kinkkale'nin yéresel yemeklerinin zenginligi
ve lezzeti karsisinda hayranliklarini dile getirdi. Kirikkale'nin
gastronomi alaninda hak ettigi yeri almasi i¢in bu tir
organizasyonlarin devam edecedi, yerel mutfak kiltirinin daha
genis bir kitleye tanitilacagi vurgulandi.



L4 HABER

Kirikkale'de lise 6grencileri
mesleklerine ilk adimi okullarinda
atiyor

Kirikkale'de meslek lisesi ogrencileri, aldiklar: teorik bilgileri okullarindaki atolyelerde

uyguluyor.

Yenimahalle Sehit Ali Tonga Mesleki ve Teknik Anadolu Lisesi
yiyecek ve icecek, sa¢ bakimi ve guzellik ile grafik ve fotografcilik
bolimlerinde egitim goren ogrenciler, atolyelerde mesleklerine ilk

adimi atiyor.

Okulu ziyaret eden Kirikkale 1l Milli Egitim MGdari Riza Aydin,
gazetecilere, meslek liselerindeki ogrencilerin kendi ve aile
butcelerine katki saglayabilecekleri meslekleri okullarinda

ogrendiklerini soyledi.



"Geng¢ yasta istihdamin kapisini araliyor"

Mesleki egitimler sayesinde ogrencilerin genc yasta istindamin

kapisini araladigini belirten Aydin, soyle konustu:

"Yiyecek ve icecek bolimu ogrencileri aldiklar teorik ve uygulamali
egitimlerle tarihi Osmanli'ya kadar uzanan yemek kaltarianad
ogreniyorlar. Sac bakimi ve guzellik b6limu 6grencileri kuaforlik
gibi meslekleri 0grenerek simdiden toplumda ihtiyag duyulan
mesleklerde yetenekli hale geliyor. Grafik ve fotografcilik
bolumundeki 6grenciler de tasarlamis olduklari gorselleri sanata
donusturme becerisi kazanarak sektorlerin ihtiyaclarina cevap

verecek sekilde egitimlerini bu atolyelerde gelistirmektedirler.”
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